
    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Anche il gelato entra come 
ingrediente di Drinks di nuova generazione. 
Già verso la fine degli anni ’80 alcuni 
Barman, che lavoravano nelle gelaterie,  
creavano Drinks con questa materia prima 
a loro disposizione con innumerevoli gusti. 
Drinks anche stagionali visto che in inverno 
erano più consumati i gusti di gelato alla crema 
e in estate quelli fruttati. 
Per i locali senza l’offerta di gelato il 
problema è avere un angolo, vicino alla Work 
Station, dove conservarlo. La soluzione è un  
‘modulo per gelati’ senza vetrina, dove è  
conservato in pozzetti con coperchio. 
Per casa o per feste particolari la soluzione 
è scegliere il Drink preferito e acquistare la vaschetta di gelato appropriata, che 
conserverete in Freezer. 
 

 

BLUE JEANS (By Sergio) 
 
1 Pallina GELATO 
  AL LIMONE 
1-1/2 oz DRY GIN 
1 oz BLUE CURACAO 
 
DEC: Spicchio 
      LIMONE, 
      CILIEGINA 

RUSTY ICE (By S) 
1 Pallina gelato 
  alla Crema 
1-1/2 oz Irish  
   Whiskey 
1/2 oz Drambuie 
Dec: Bastoncino 
        Liquirizia 

ROSE ICE  (By S) 

1 Pallina Gelato 
   Fior di latte 
1-1/2 oz Rum chiaro 
1 oz Frullato Fragole 
1/2 oz Liquore 
           Fragola 
Dec: Fragola 

 

DOPPIA COPPETTA 27 cl BLENDER 


